
 

 

 A Quinta de Paços, de propriedade familiar, produz vinho na propriedade desde o século XVI e 
há dezasseis gerações. Em 1876, os vinhos receberam prêmios na Filadélfia, nos EUA, (o 1º 
prêmio da região).  
 Os vinhos desta propriedade foram premiados já em 1888 em Berlim (o 1º prémio da sub-região 
Monção-Melgaço). A adega está localizada junto às vinhas na Casa do Capitão-Mor, na 
freguesia de Mazedo, Monção, Portugal. A propriedade remonta ao século XIV e foi sede do 
Morgadio da Boavista e do Couto de Mazedo. 
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Solo de Calhau Rolado 
ENOLOGIA - Rui Cunha (Enólogo do ano 2023, Revista de Vinhos) VITICULTURA - Luís Meneses 

Casta: 100% Alvarinho  

Solo: é de origem granítica, calco-alcalino e argiloso, coberto de calhau rolado. Está situado a cerca de 
900m do Rio Minho, a uma altitude média de 60 metros, num solo de terraços fluviais.   

Clima: Atlântico, transição para o continental (a 32 km do mar), temperatura variam entre 6 °C a 27 °C, 
sendo raramente inferiores a 2 °C ou superior a 35 °C. 

Vinhas: resultam de várias reconversões efetuadas, as vinhas antigas em cordão simples descendente, 
a 1,7 m de altura e, desde o ano de 2006, em cordão simples ascendente a 1,1 m. 

A produção das uvas está certificada como “Produção Integrada”. 

Não foram utilizados produtos de origem animal na elaboração do vinho. Adequado para dietas 
Vegetarianas e veganas.  

Vinificação: as uvas provenientes das diferentes parcelas da quinta são vindimadas e transportadas em 
pequenas caixas para a adega e desengaçadas, sendo cerca de 20% das uvas sujeita a maceração 
pelicular durante seis horas a baixa temperatura. Depois de decantado, o mosto é fermentado com 
controle de temperatura, ficando o vinho sobre as borras finas com “batonnage” até à preparação do 
engarrafamento. Engarrafado em 9 e 10 de maio de 2023.    

NOTAS DE PROVA 

Límpido, cor amarelo citrino. Aromas e sabores elegantes a fruta de caroço e algum tropical. Boca 
frutada, elegante e com frescura, final untuoso e persistente. 

Potencial de envelhecimento: 10+ anos 

CARACTERÍSTICAS FISICO-QUÍMICAS  
 

 

 

 

 

 

0,75L: EAN: 560 6681 11100 1 / Peso da caixa de 6 garrafas: 7,88 kg / Dimensões: 330x232x154 mm 

1,5L: EAN: 560 6681 11140 7 / Peso da caixa de 4 garrafas: 9,257 kg / Dimensões: 380x210x205 mm 

Álcool 12,3% 

Acidez 6,6 g/l 

Açúcar 2,7 g/l 

pH 3,26 

[Kcal/100 ml] 71 


