A familia proprietaria da Quinta de Pagos possui uma tradicdo secular na produgéo de
vinho desde o século XVI e durante 16 geragbes. Em 1876 o vinho da Quinta foi ja
premiado nos EUA, em Filadelfia (0 prémio mais antigo da regido). A adega situa-se ao
lado das vinhas da Quinta de Pacos, na frequesia de Rio Cévo, Sta. Eulalia, Barcelos,
Portugal.

CASA DE PACOS
SAUVIGNON BLANC
Vinho Regional Minho
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Casta: Sauvignon Blanc
A produg&o das uvas esta certificada como “Producgdo Integrada”. @
0 Vinho nao tem aditivos de origem animal sendo adequado para dietas Vegetarianas / Veganas.

A vinha situa-se na numa sé pequena parcela na vinha do Outeiro. A adega situa-se a 500m da vinha
na Quinta de Pagos, em Rio Covo, St? Eulalia, Barcelos.

As uvas sdo colhidas manualmente e desengagadas. Depois de decantado, o mosto € fermentado em
cubas de ago inoxidavel a temperatura controlada, ficando o vinho sobre as borras finas com agitagdo
das mesmas (batonnage) durante 10 meses até a preparagéo do engarrafamento, para obter um maior
volume de boca.

Solo: Os solos sao de origem granitica de grdo médio, arenoso e rico em quartzo. A vinha é em cordao
simples ascendente a 1,1 m de altura do solo. Altitude média da vinha: 90 metros.

Clima: Influéncia atlantica (15k m do mar) verao morno, seco e com poucas nuvens; o inverno é fresco,
com precipitacdo e céu parcialmente encoberto. A temperatura varia em média entre 5 °C a 27 °C e
raramente & inferior a -2 °C ou superior a 38 °C.

NOTAS DE PROVA

Limpido, cor citrina claro, com laivos esverdeados. Aromas a macé verde, espargos e pimentos com
boas notas vegetais. Sabor fresco, com notas vegetais, vibrante, boa acidez com bom volume e
persisténcia.

Caracteristicas Fisico-Quimicas:

Alcool 12,8%
Acidez 6,19/l
Acgucar 2,29l
pH 3,23

Potencial de envelhecimento: 8 anos
Codigo EAN 560 6681 11410 1/ Peso da caixa de 6 garrafas: 7,88 kg / Dimensdes: 330x232x154mm



